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 dazu noch ein paar Ratschlige n Sachen Mode

EN Sommer

Unbekannte Menschen fragen unseren

allo, kannst du mu mal schnell nen Tipp geben?. postete
kalle_blond auf memem Facebook-Account .Meme Fieundin
steht total auf Rosé ™ Ich kenne kemen Menschen dieses Na-
mens. Ich weift ncht. auf welchen Roséion seiae Freundin steht
Ich bm mu mcht emmal sicher. ob Kalle wirklich blond 15t oder
sich nut so nennt und m Wuklichkeit eme Glatze hat Ich druckte alse den
Re-Button ,.Willst du lieber emen lachs oder emen zwiebelfarhenen?* Das
Re: Re: kam sotort ,,Einen guien * Okay Also emptahl 1ch kalle_blond den
Cerasuolo d'’Abnuzzo von Valentini. Das ist der beste Rosé, den 1ch i den
letzten zwolf Monaten getiimken habe Ein zuBergewohnlicher Wein, dei den
Korpenterchtum eines Roten mut dex Frische emes Weilen verbindet und dabe:
dem, der hinhoten kann, eme Geschichte erzahlt Sie handelt von Winzein, die
sich als Bavern verstehen Die nicht fur Markte, sondern fur Menschen produ-
zieren. Fir die emn Rosé rachi Restevarwertung minderwertiger Rotweimntiau-
ben bedeutet, sondern die ihre besten Fruchfe fur diesen Wein 1eservieren Klar,
dass dieser Cerasuolo daher besser 15t als all die rnken Werne mit thren schril-
len Euketten. Und langlebiger Der Wern, den 1ch Kalle empfehlen wollte, 18t
der 2007e1, der jetzt auf dent Hohepunkt ist. AuBergewdhnhch 1st leider auch
sein Preis — 39 Euro (www ganibald: de)
Zugegeben, cin bisschen unfaiz, emem arglosen Facebook-Follower eine
detart teme Empfehlung zu geben Vielleicht hite ich kalle_blond besser
schietber: sollen: ,,Geh in die nichste Weinhandlung, greif ins Regal, und
hol Du den Rosé raus, dessen Farbe Dir am besten gefillt Ob er
Demer Freundu schmeckt. weiBt Du eh exst hinterher © Aber
for so emen Tipp hatte er mich nicht anzumailen
braucken. Und vielleicht habe 1ch Sie, lisbe FRIN-
n .. SCUHMECKER-Leser, em biss-
chen neugienig gemacht.

Ith bin gegenuber Roséwemen skep-
tisch, die meisten sind nicht mehr als kolo-
neites Wasser Fur die 4,95 Euro, die sie
kosten, sind <ie viel zu teuer. Aber es ist
Sommer, und 1ch verstehe den Wunsch vie-
ler Menschen. jetzt einen gut gekiihlten, er-
fischenden Wein zn tunken, dessen Farbe
meht animiert als die blassen WeiBweine
Und schlieBlich gibt es auch in der Rose-
Kategoue ordenthche Exemplate. Etwa den
JExot” von Alexander Danner aus dem
badischen Durbach Ein cremefaibener Wein
mrt 10sa Schimmer, der aus Spatburgunder-
Trauben gowonnen wurde, viel Schmelz
mitbingt, femnduftig ist und sich unbe-
schwert tunken lasst, ohne banal zu sein
{2012 Spatburgunder Rosé ~Exot?
£€9,50, www danner-weingut.de)

Eimen robusteren Rosé habe ich ber Al-
berto und Altredo Falvo gefunden, die i
Apuhien e1n Musterwermgut namens Li Veli
aufgebaut haben Threm erdbeerfarbenen
Rosato, wie die Italiener tine Rosés nen-
ner. schmeckt man sofoit an, dass er ein
ehigeiziger Wern st haaftrg, aber differen-
ziert und otz det Somme des Sidens her-
heh frisch (2013 Negroamaro Rosato,
€6,90, www wemhildebrandt dej. Vater und
Sohn Falvo lassen ihre Negroamaro-Trau-
ben bewusst finh lesen. um Duft und Saure
zu erhalten. Als ich sie besuchie, hatten sie
einfach em paar Tintenfisch-Tuben auf den
Grill gelegt. Olivenol daranfgeiraufell und

mir em Glas dieses Wens eingeschenke,

Ein Glucksmomeat. Die Harmonie storte
nur das lilafarbene Polohernd. das ich trag.
Es passte nicht zum Wein, farblich
Bestimmte Menschen sind diesbezuglich
sehr sensibel, Zum Beispiel einzelflaschen-
freundin74, die mu nach dem Besuch auf
meimner Website folgende Mail schickte:
whallo, 1h habe nachste woche giste und
die soilen als apertif emen roséwein krie-
gen. und jetzt habe ich eme frage: kann ich
dazu emen jeamsaunzug tragen?’ Obwohi
nut Weinexpette, riet ich thr- -nicht optimal,
bitte kiesdung oder wem wechselin ™ »op
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Obswohl, der lachsrote Crémant Rosé von Bouvet-Ladubay konate schon gut zum

1z passen. Diesen flaschenvergorenen Schaumwen schliirfe ich jederzet gern als
", Joli weilh nichy. ob er der beste seiner Kategorie 1st. Aber er ist feinperlig wie ein
er-Chag pagnss, liberbaupt nicht aggresstv mm Mund, sehr trocken und trotzdem rund
und fruchtig am Gaumen. Er kommt von der Loire und 1st aus Cabernet Sauvignon erzeugt
(€ 11, www,koe}néf-weinkeller.dc).

Wo wir schon bei den Blischen sind: Einen richtig guten, geradezu edlen Schaumwein
habe ich in der Normandie entdeckt. Er ist zwar nicht roséfarben, sondern goldgelb, und
auch aicht aus Trauben gekeltert, sondern aus Apfeln. Aber er ist groBartig. Mit Appelwor
hat er so viel zu tun wie eine Frankfurter Wiirstchenbude mit einem Pariser Drei-Sterne-
Restaurant. In ¢inem solchen hat Eric Bordelet iibrigens als Sommelier gearbeitet, bevor
et das vaterliche Obstgut in der Normandie iibernahm Sein Sydre , Argellette” ist das
Resultat jahrelangen Nachdenkens und Experimentierens mit kleinen, schrumpeligen,
hasslichen Apfeln, die keiner EU-Norm entsprechen und lingst von ‘diesem Erdball ver-
schwunden wiren, wenn es nicht Leute wie Bordelet gibe — ein ungesiiBter, flaschenvergo-
rener Sekt, der mehr nach Schiefer als nach Apfel schmeckt und dabei mit feinsten Nuan-
cen aufwartet. So emnen Wein trinkt man nicht aus dem Bembel, sondern aus dem Kristall-
glas: im berithmten ,,Hangar 7“ in Salzburg letztes Jahr zu einem Brie, be1 mir zu Hause zu
einer Leberpété. Da er nur fiinf Volumenprozent Alkohol hat, blieb der Kopf auch 1n der
groBten Augusthitze Klar (€ 13,90, www.passion-vin.com).

Es gibt noch andere sommertaugliche Weine. Im spanischen Anbaugebiet Rueda fand
ich bei Félix Lorenzo Cachazo einen herrhich fruchtigen und vollkommen unkompli-
zierten Verdejo, den ich der Generation Lecker, die nach der Arbeit ein bisschen chillen
will, dringend empfehlen kann {,,Quietus” Rueda 2013, €6.95, www.vinos.de).

Rtwas spezieller ware der Gelbe Muskateller von Tommy Horner aus Hochstadt in
der Pfalz. Ebenfalls emn sauberer, frischer Wein mit niedrigem Alkoholgehalt (11,5 Volumen-
prozent), aber mit packender Saure und cinem Geschmack, der an Zitronendrops und Ho-
Junder ermnert. Dieser Wein ist spannender als die meisten pfalzischen Sauvignon blanc.
Hémer 1st einer der jungen Verriickten, die, obwohl erst 23, schon erfahrene Weintrinker
begeistern kénnen und ihre Altersgenossen zum Triumen bringen. Ein Jungblogger attes-
tiert dem Gelben Muskateller im Internet ,.ein geiles Sduregeriist* und fuhlt sich bei ihm an
die Songs des franzosischen DJ David Guetta erinnert. Ich habe mir dessen Musik mal auf
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YouTube angehort und garantiere: Der
Wein ist um Léangen besser {2013 Gelber
Muskateller, € 7, www.hoerner-wein.de).

‘Mein dritter WeiBweinvorschlag st ge-
wagt. Es handelt sich um einen feinherben
Riesling, also einen mit mehr als 18 Granun
Restzucker. Fur erklarte Trocken-Trinker
ist so em Wemn ein No-Go. Viele Mosel-
Winzer hingegen glauben, bei dieser Ge-
schmacksrichtung komme der Charakier
des Rieslings am besten zum Ausdruck.
Mein Rieslmg stammt zwar nicht von der
Mosel, sondern vom Mittelrheir. abst ich
glaube trotzdem, dass er das Zeug zu einem
Bestseller hitte, wenn es mehr Flaschen
vom ihm gabe und mehr Menschen wiiss-
ten, wo Bad Honningen liegt. Dort ist der
junge Winzer Sebastian Schneider zu
Hause. ..Feinherb 1st nicht hebiwh™ stellt
er klar, ,.Saure und SiiBe erganzen sich bei
diesern Wein perfekt.” Stimmt, und die fei-
ne mineralische Note macht ihn zu einem
der schonsten Weine dieser Kategorie, die
ich zuletzt getrunken habe (2013 Riesling
8§ Miinchberg, € 8, www.schneider-das-
weingut.de).

Auch um diese Jahreszeit sollte wenigs-
tens ein Rotwemn auf dem Einkaufszettel
stehen. Er kommt aus dem Siidwesten
Frankreichs, aus Gaillac, einer Appellation,
die berithmt ist fiir belanglose Weine aller
Geschmacks- und Farbrichtungen. Doch
der Pinot noir von Comte de Thun ist ein

brillanter Wein, micht
wie die roten Burgunder, aber

Zartduftig mit samtiger, siier Frucht und

CIe]

enauso

Pinot noir, € 21,50, www.comtedethun, )

Com). Hinter dem Erzeugemamen verbirgt

sich der deutsche Graf Ferdinand von
Thun, der ber Gaillac ein kleines Chéteau
gekauft hat und die lokale Weinkultur
hischst erfolgreich gegen den Strich blirstet.
Selbstverstandlich kann man diesen Pinot
noir auch 1m Winter trinken. Aber im Som-
er, wenn alle das Leben etwas leichter
nehmen, schmeckt er einfach besser. #



